PARC OF LA PRERISTOIRE

TARASCON-SUR-ARIEGE

LA CARTE d'automne

Iesfentrées; Fesiplats Pesjdesserts

Salade Caesar 14,00€ Le Plat du jour (voir ardoise) 11,00€

(Filets de poulet fermier, ceuf, copeaux tomme d'Ariége) Coupe glacée artisanale Philipe Faur 7,00€
TR s Pavé de truite 18,00€
?Fﬁe?s dg trugeg cr!ﬂs: marinés a I'aneth, sorbet artisanal, ; ehitite aAston oriige, |SREP Dessert du jour maison (voir ardoise) e
rillette de truite)
Le « Mag'dalénien » 18,00€ L'omelette glacée flambée 7,00€
Planche de cochonailles 16,00€ (Notre burger : Poitrine de cochon grillée, salade, to- (Glace vanille, génoise, meringue, flambée au rhum)
(Dégustation de charcuterie artisanale ariégeoise) mate, confit d’oignon, steak haché env. 1509 origine
Occitanie, fromage ariégeois, frites fraiches) Café gourmand maison 8,00€
La Piéce du boucher 20,00€
(Environ 2509, 100% origine Occitanie, salades,
Il@ fl' OMﬂge frites fraiches)

Dégustation de fromages ariégeois 10,00€ Retour de cueillette - 100% Végétarien 14,00€
(Pain, légumés grillés de saison, frites fraiches)

LES MENUS e

VAV,
(2 formules au choix - voir ardoise) PETIT (7 dns)
Formule/a 14.90€ Formule 19.90€ CRO-MAGNONH [ XLoX>

Rillettes Rillettes Rillettes d'effilochés de canard Le p'tit plat du jour
Plat d’effilochés d’effilochés o (plat du jour portion enfant - voir ardoise)
du jour oy gt Salade Caesar o Jrta :

+ ou Salade ou Salade E Hamburger ariégeois et frites
Dessert Caesar Caesar Plat du jour (Pain burger, steack haché, salade, sauce)
du jour + + i o=

Plat du jour Dessert du jour Dessert du jour Batonnet glacé vanille-chocolat

Dessins ©Gilles Tosello

LEQUIPE A SELECTIONNE POUR VOUS

Des produits locaux D'ARIEGE

et des producteurs engagés dans leur terroir
et leur agriculture.

Découvrez-les en scannant ce QR code.

Nous vous accueillons pour vos repas d'affaires, mariages,
banquets, réceptions... Demandez notre brochure !
Infos et réservation : 05.61.05.87.86




Ricard - 2 cl
Whisky - 2 cl

E Suze - 4%l

Apéritifs locaux :

L'oustal - 15 cl (cocktail avec Pompom alcool de
raisin pomme verte, tonic de Fontestorbes)

- Le sambuc (breuvage artisanal & la fleur de sureau)
Hypocras (apéritif médiéval, vin cuit a base d'épice,
fabriqué & Tarascon-sur-Ariége)

Klr arlegeOIS (wn blanc, s:rop de cassis artlsanal)

fnlohne

Sodas Fontestorbes authenthues
et naturels

Mountain cola

Thé glacé

Limonade menthe

Limonade orange

Limonade myrtille

Tonic nature

Tonic agrume

Les jus de fruits

Verre de jus de pomme 20cl
Sirops

Sirops

Diabolo
Limonade de Fontestorbe, sirop

Vins,dAricge,

Domaine Lastronque - Rouge

IGP 100% pinot noir coteaux de la
vallée de la Léze ; bouche légére note
de fruits rouges

EN PICHET - Domaine Lastronque -
Rouge, rosé ou blanc
IGP Ariege, sec, léger et minéral

Pichet de 25 cl
Pichet de 50 cl

Bouteille (75 cl)

FONTILLA - 25 ¢l

Expresso

Noisette

(artisanale, bio, légére, fraiche et désaltérante)

PANACHE PRESSION

~ Double expresso

(limonade artisanale de Fontestorbe)

PANACHE SIROP

Grand creme

(Fontilla, limonade artisanale de Fontestorbe,

sirop)

PICON BIERE

DESTRAL Citra - 33 cl

I'esibieresibouteille’s;

Thé (noir, vert & la menthe)
R R T IorE Infusion (vervaine tilleul)
Chocolat chaud
Chocolat viennois

Cappuccino

(forgée en Ariége, biére style IPA - Acidulée et

pleine d’agrumes)

E@@ caux
' Eau Neuve de Merens
~ Gazeuze 33dl

. Gazeuze 125

A emporter
-~ Tetra pack - 50 cl
- Plate - 1,51

Verre (10 cl)

V‘insld’iqelei'tanie.

Bouteille (75 cl)

Rouge

Chateau Ollieux Romanis

AOP Corbiéres ; robe intense
profonde

Pic Saint-Loup

Rosé
La belle Angéle
Grenache - Cinsault ; frais et fruité

Pierre de mer
Domaine Combes des ducs, La Clape

Blanc
La crois des Marchands
AOC Gaillac ; doux doré, tout en finesse

Verre (10 cl)




